
Przygotuj się na przyszłość

Bo każda kropla jest cenna

Nowy tester jakości oleju spożywczego testo 270:

gwarancja jakości produktu smażonego 

i oszczędność kosztów oleju.

NOWOŚĆ!
Teraz jeszcze większa wytrzymałość 

dzięki czujnikowi ze zwiększoną odpor-

nością na uszkodzenia mechaniczne
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Przemysł spożywczy

Sieci restauracji Piekarnie

Stołówki, catering Restauracje

Z testo 270 jesteś zawsze po 
bezpiecznej stronie.
Najbardziej efetywne wykorzy-
stanie oleju spożywczego dzięki 
pomiarowi TPM (% stężenia 
związków polarnych). Olej 
może być używany do momen-
tu osiągnięcia maksymalnego 
dopuszczalnego stężenia okre-

ślonego przez normy prawne 
lub ustalonego indywidualnie 
przez użytkownika. Oznacza to, 
że możecie Państwo zagwaran-
tować ciągłą, najwyższą jakość 
smażonej żywności.
Satysfakcja Państwa klientów 
i oszczędność kosztownego 
oleju spożywczego!

Tester jakości oleju spożywczego testo 270:

... a oto korzyści:
•  Oszczędność kosztów dzięki efektywnemu i ekonomicznemu 

wykorzystaniu oleju spożywczego.
•  Gwarancja najwyższej jakości produktu smażonego.
•  Szybki i precyzyjny pomiar.
•  Zgodność z obowiązującymi wymogami prawnymi.

Praktyczny…
... łatwy w czyszczeniu
... precyzyjny i odporny na uszkodzenia czujnik
... wiarygodny i pewny wynik pomiaru
... łatwy w obsłudze
...  diody alarmowe

Na wagę złota…
•  w stołówkach, restauracjach i w branży cateringowej
•  w sieciach restauracji
• w piekarniach
• w przemyśle spożywczym
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Tester jakości oleju spożywczego testo 270:

Na wagę złota przy obniżaniu kosztów oleju 

spożywczego !

Funkcja alarmu w urządzeniu 
testo 270 zapewnia kluczowe 
korzyści. Czytelny 3-kolorowy 
pasek alarmowy ułatwia kontrolę. 
Dioda LED świeci na żółto lub 
czerwono, gdy ustawione przez 
użytkownika wartości graniczne 
zostaną przekroczone (np. 18% 
TPM oraz 24% TPM). Ponadto, 
alarm włącza się, gdy temperatura 
smażenia jest zbyt wysoka. 
Pozwala to na zapewnienie jasnych, 
łatwych i zrozumiałych instrukcji dla 
personelu pracującego w kuchni. 
Każdy będzie wiedział kiedy 
należy wymienić olej.

Oszczędność kosztów i zwiększenie bezpieczeństwa żywności 
smażonej

Olej spożywczy ma bezpośredni wpływ nie tylko na jakość 
smażonej żywności, ale także na ponoszone koszty. Z jednej strony 
zużyty olej negatywnie wpływa na smak potraw, z drugiej natomiast, 
zbyt wczesna i częsta jego wymiana powoduje ponoszenie 
niepotrzebnych kosztów!

Dlatego też, olej spożywczy musi być optymalnie wykorzystywany. 
Wiarygodne i precyzyjne określenie optymalnego momentu 
wymiany oleju jest proste. Z testo 270 możesz być pewny, że olej 
jest wykorzystywany najbardziej wydajnie. Dzięki temu obniżysz 
koszty, oszczędzając olej spożywczy. 

Dzięki testo 270 smażona żywność, którą oferujecie Państwo 
klientom będzie najwyższej jakości i o najlepszym smaku. 
Dodatkowo pozwoli spełnić wszystkie wymagania prawne.
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Auto-Hold

Sensor, 
odporny na 
uderzenia

Warstwa ochronna 
sensora może 
zostać z łatwością 
wytarta do czysta

Obudowa 
TopSafe – 
niezwykle 
higieniczna 
i odporna na 
wstrząsy

Sercem testera jakości oleju testo 270 jest 
pojemnościowy czujnik Testo. Umożliwia 
on przeprowadzenie pomiaru bezpośrednio 
w gorącym oleju spożywczym, podczas 
smażenia. Pomiar może być robiony 
w kilku urządzeniach do smażenia 
(np. frytkownicach) pod rząd, bez 
konieczności schładzania sensora przed 
każdym użyciem.

Tester jakości oleju spożywczego testo 270 

- dodatkowe korzyści:

1.  Wzmocniona, łatwa do czyszczenia 

obudowa
Dzięki łatwemu do czyszczenia futerałowi 

ochronnemu TopSafe, miernik jest w 

pełni higieniczny i zabezpieczony przed 

uszkodzeniami mechanicznymi. Futerał może 

być myty w zmywarce.

2. Zabezpieczenie czujnika

Czujnik jest otoczony metalową osłoną 

zabezpieczającą. Specjalna warstwa 

ochronna na sensorze, umożliwia jego łatwe 

czyszczenie, bez możliwości uszkodzenia 

przez zadrapanie czy stracie.

3. Łatwa obsługa
• funkcja alarmu
•  automatyczne rozpoznanie zakończenia 

pomiaru (Auto Hold % TPM)

• czytelny, duży wyświetlacz

• opcjonalny pasek na rękę 

Bezbłędny i precyzyjny pomiar jakości oleju spożywczego 

za pomocą czujnika o wzmocnionej konstrukcji
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Przygotuj się na przyszłość

Tester testo 270:
Łatwy w czyszczeniu, higieniczny w użyciu, 
do szybkich i bezpiecznych pomiarów jakości 
oleju spożywczego

Dane techniczne testo 270

Parametry
Materials - %TPM)
Temperatura (°C/°F)

Wartości pomiarowe Pojemnościowy sensor Testo (%TPM)
sensor PTC (°C/°F)

Zakres pomiaru 0,5 do 40 %TPM
+40 do +200 °C

Dokładność ±2,0 %TPM (+40 do +190 °C)
±1.5 °C/°F

Rozdzielczość 0,5 %TPM
0,5 °C/°F

Wyświetlacz LCD 2-liniowy
Funkcja alarmu
(może zostać wyłączona)

- 3-kolorowa dioda LED (zielony, żółty, czerwony)
2 wartości graniczne ustawiane przez 
użytkownika

Inne funkcje wyświetlacza Przekroczenie maksymalnej temperatury 
pomiarowej
Przekroczenie minimalnej temperatury 
pomiarowej

Temperatura pracy w oleju 
spożywczym

+40 do +200 °C

Temperatura przechowywania -20 - +70 °C
Typ baterii 2 mikro-baterie (AAA)
Trwałość baterii ok. 30h ciagłej pracy

ok. 600 pomiarów
Obudowa ABS
Wymiary (dłxszerxwys) 350 x 50 x 30 mm (z TopSafe)
Czas adaptacji t99 <30 sek.
Klasa ochrony z TopSafe  IP65
Masa ok. 160g (z bateriami + TopSafe)

Tester jakości oleju spożywczego testo 270: 

na wagę złota w codziennej pracy.

Tester jakości oleju spożywczego testo 270 to wygodne urządzenie 
pomiarowe do szybkich pomiarów przydatności olejów oraz tłuszczów 
spożywczych. 

Jako że źródłem zasilania są baterie, urządzenie jest przenośne, 
a pomiar ułatwia fakt, że brak jest uciążliwych kabli. Analiza stopnia 
zużywania się oleju może zostać przeprowadzona szybko i bez 
długiego okresu oczekiwania.

% związków polarnych (ang. Total Polar
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Ilustracje mogą różnić się 
od oryginału!

testo 270, w walizce aluminiowej

Tester oleju spożywczego testo 270 z protokołem kalibracyjnym, obudową 
ochronną TopSafe, smyczą na nadgarstek, olejem referencyjnym i bateriami, 
w wysokiej jakości walizce aluminiowej
Nr kat.: 0563 2700

Akcesoria 

Certyfi kat kalibracyjny ISO - na zamówienie, punkty kalibracji
4 %TPM oraz 24 %TPM przy 50°C
Nr kat.: 0520 0028

Olej referencyjny do kalibracji i regulacji
testera jakości oleju spożywczego testo 270 (1 x 100ml)
Nr kat.: 0554 2650

Na wagę złota przy 
obniżaniu kosztów oleju 

spożywczego.
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